Smb’m’eg.r— och mandelflarn med vinbdr

Nar romantiken ar pi topp.

1 skiva fryst smordeg
75 g mandelmassa
1aggvita

roda vinbar

1 dl vaniljvisp

Satt ugnen pa 225 grader. Lat smordegen tina. Kavla ut degen
sa att den ar 2—3 mm tjock. Gor tvé hjirtan av smordeg, enk-
last ar det om du anvander en pepparkaksform. Lagg hjartana
pa ett bakplatspapper pa en plat.

Riv mandelmassan grovt pa ett rivjarn. Vispa aggvitan till
skum. Blanda forsiktigt i mandelmassan. Lagg mandelmas-
sablandningen pa hjartana, cirka 1 cm hégt. Griadda tills man-
delmassan har fatt fairg och smordegen har hojt sig, det tar
ungefar 1o minuter. Lat hjirtana svalna.

Vispa vaniljvispen tjock och fluffig med hjalp av en elvisp.
Lagg pa en klick vaniljvisp pa varje hjirta och garnera med

vinbar.
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